





LOS COCKTAILES

ATLANTIS
BAOBAB
CAIPIRINA
CAIPIROSKA
TI-PUNCH

CUBA LIBRE/
SANTO LIBRE

DAIKIRI
ORANGE DAIKIRI

PINA COLADA
PLANTEUR PUNCH
MOJITO

PUNCH ANANAS
AMERICANO

AMERICANO
NARANJA

BLOODY MARY

GINFIZZ
ORANGE FIZZ

MARGARITA
TEQUILA SUNRISE
IRISH COFFEE
BLUE LAGOON
CHANTACO

TSE TSE

Rhum, Cognac, Triple Sec, Jugo de Limon

Rhum, Jugo de naranja, Crema de Coco, Guineo

Rhum, Limon, Azucar
Vodka, Limon, Azucar
Rhum, Limon, Srop de cana

Rhum, Coca cola
Rhum, Sprite

Rhum, Jugo de Limon, Azucar
Rhum, Jugo de Naranja y Limon, Azucar

Rhum, Jugo de Pina, Crema de Coco

Rhum, Jugo de Naranja y Limon, Grenadina
Rhum, Menta, Jugo de Limon, Azucar, Soda
Rhum, Leche de Coco, Jugo de Pina, Huevo
Campari, Martini Rosso, Soda

Campari, Martin Rosso, Jugo de Naranja,
Vodka, Jugo de Tomate y Limon,Sal de Apio,
Salsa Inglesa, Tabasco, Pimienta

Gin, Jugo de Limon, Azucar, Soda

Gin, Triple sec, Jugo de Naranja 'y Limon,
Azucar, Soda

Tequila, Triple sec, Jugo de Limon

Tequila, Jugo de Naranja y Limon, Grenadina
Whisky, Café, Crema Batida, Azucar

Vodka, Curacao, Jugo de Limon, Soda

Jugo de Pina, Naranja, Y Limon, Grenadina

Jugo de Pina,Crema de Coco, Guineo, Grenadina

210 RD$
210 RD$
190 RD$
210 RD$
190 RD$

120 RD$
120 RD$

190 RD$
190 RD$

190 RD$
190 RD$
190 RD$
190 RD$
210 RD$

210 RD$

190 RD$

210 RD$
210 RD$

210 RD$
210 RD$
230 RD$
210 RD$
140 RD$

140 RD$

+26% ITBISY SERVICIO
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ROUGES/ TINTOS
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1. Chateau Demazel Bordeaux 2010

. Le Port de Bergerac 2010

. Cotes du Rhéne Domaine Saint Léger 2009

. Chateau Tertre de Saint Martin Bordeaux 2009

. La Cave D’Augustin Bordeaux élevé en fut de chéne 2009
. Chateau Croix Arnaud Bordeaux 2009

. Chateau Cazeauvielh Bordeaux 2010

. Chateau Cadillac Bordeaux 2008

. Bourgueil Val de Loire 2009

10. Bourgogne Passetougrain 2007

11. Chateau Moulin de Noaillac Medoc 2007
12. Chateau Haut Selves 2009

13. Chateau Rougi Bordeaux 2008

14. Chateau Duc des Martins St Emilion 2008

ROUGES PRESTIGE / TINTOS PRESTIGIO

1.

Chateauneuf Du Pape Domaine de Valori 2008

2. Chéateau Cantegric Medoc Cru Artisans 2002
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. Les Gongats de Marquis du Therme Margaux 2005
. Chateau de Camensac Haut Médoc 2005

. Chateau Yon Figeac St Emilion 2004

. Ribera del Duero Alion 2005 (Espafiol)

. Les Forts de Latour Pauillac 1994

. Chateau Du Cru Beaucaillou Saint Julien 2002

. Carruades de Lafite Pauillac 2000

BLANCS/ BLANCOS
1. Chardonnay Domaine Ph. Bouchard 2010

O©CO~NOOTA WN

. Chateau Demazel Bordeaux 2010

. Chéateau 'Esquirre Entre deux Mers 2009

. Bourgogne Aligoté La Cuvee D’Augustin Florent 2010
. Sylvaner Vin D’Alsace Bestheim 2010

. Sancerre Vin de Loire 2010

. Petit Chablis Millésime Simonnet 2008

. Pouilly Fuisse Les Jouteries Bourgogne 2010

. Chateauneuf du Pape Saint Clémentin 2008

ROSE/ROSADO Cébte de Provence

1.
2.
3.

Domaine de Roubine Cobtes de Provence
Chateau Roubine Cru Classé 2009
Chateau Roubine Classé Inspire 2009

CHAMPAGNE/ CHAMPAGNA

1.

Blanc de Blanc Duc Raybaud Chardonnay Brut 2009

2. Ambre Millésime Brut 2007

3.
4.

Fernand Lemaire Brut
Moet et Chandon Brut

gAY

990RD$
1.050RD$
1.100RD$
1.150RD$
1.200RD$
1.300RD$
1.350RD$
1.400RD$
1.450RD$
1.700RD$
1.750RD$
1.800RD$
1.800RD$
2.500RD$

5.200RD$
5.500RD$
5.600RD$
6.300RD$
6.500RD$
6.500RD$

9.500RD$
14.000RD$
25.000RD$

900RD$
980RD$
1.280RD$
1.300RD$
1.350RD$
2.300RD$
2.500RD$
2.650RD$
3.800RD$

1.300RD$
1.600RD$
1.800RD$

1.800RD$
3.500RD$
3.500RD$
4.600RD$

+26% Taxes et Service



Grilled Dorade with Olive-O1l and Lemon
Gegrillte Dorade mit Olivend/
Dorade 1n Butter Sauce
Dorade mit Buttersose
Dorade 1n Coconut Sauce Steamed in Banane Leaf
Dorade mit Kokossose in gedaempften Bananenblatt
Dorade 1n Coconut sauce from Samana
Dorade mit Kokossose vom Samana
Dorade in Champagne sauce
Dorade mit Champagnesose
Slices of Dorade and Shrimps 1n a Sauce of Passion Fruit
Scheibe von Dorade und Crevetten in Maracujasose
Grilled Chillo with Olive-Oil and Lemon
Gegrillte Chillo mit Olivend/
Chillo 1n Butter Sauce
Chillo mit Buttersose
Tartar of Fishes with Fruits
Zweilerlei Fischtartar garniert mit Friichten
Tuna Fish Tartar shghtly fried
Thunfischtartar burz gebraten
Grilled Shrimps « flambés » with Pastis
Gegrillte Crevetten mit Pastis flambiert
Shrimps with Guava Honey Sauce
Crevetten mit Honig-Guyabasose
Provencal Shrimps
Crevetten Provenc¢al
Shrimps with 7 Spices on Haricot Beans
Crevetten mit 7 Gewuerzen auf Schnittbohnen
Lobster, Crab and Shrimps «Mille Feuille »
Langusten, Krabben und Crevetten im Blaetterteig
Grilled Lobster in Buttersauce ( 1.5 1b)
Languste Gegrillt mit Butter (1.5 Ib)
Chillo 1n Sal Crust ( 2pers, advance order)
Chillo in Salzkruste gebacken (fiir 2 Pers. Auf Bestellung)
Island Bouillabaisse ( 2pers, advance order)
Eine Bouillabaisse der Insel (fiir 2 Pers. Auf Bestellung)

590 RD$

1.100 RD$
1.390 RD$
1.700 RD$
2.100 RD$

+20 9% taxes and service



FLEISCHGERICRYTE
MEIRT

Grilled Beef Filet ( Imported)

Gegrilltes Rinderfilet
Beef Filet with Blue Cheese Sauce ( Imported)

Rinderfilet mit Roquefortsose
Beef Filet with Mushroom Sauce ( Imported)

Rinderfilet mit Steinpilzsose
Beef Filet with Pepper Sauce ( Imported)

Rinderfilet mit Pfeffersose
Beef filet with Bearnaise Sauce ( Imported)

Rinderfilet mit Bearnaisesose
Grilled Churasco Angus

Gegrilltes Churasco Angus
Chef’s Beef Tartar

Rindertartar vorn Chef
Grilled Beef Entrecote 400g ( Imported)

Gegrrilltes Entrecote 400g
Chicken Breast with Shrimps

Hcihnchenbrust mit Crevetten
Chicken Breast with Mustard Sauce

Hiihnchenbrust mit Senfsose
Chicken Leg Stuffed with Lobster

Htcihnchenschenkel gefiillt mit Langustenfleisch
Pork with Leeks Cream

Schweinskotelett mit Gewuerz und Bananesose

Duck Leg Cooked in his Fat
“Enten Confit 7 (Entenschenkel emngelegt)

Chicken Baked in a Salt Crust (for 2 Pers, advance orded)

Hiihnchen in Salzkruste gebacken (2 Pers, 24 h )

700 RD$
860 RD$
860 RD$
800 RD$
850 RD$
620 RD$
650 RD$
950 RD$
680 RD$
530 RD$
980 RD$
650 RD$
680 RD$

1.100 RD$

Steaklet of Duck with Vinegar and Honey Sauce for (2 Pers, advance orded)

Entenbrust an einer Honigessigsauce (fiir 2 Pers. Auf Bestellung)

2.100RD$

+ 20 % taxes and service



TEIG WARTI( / PHSTA

Spaghetti with Tomatoes and Garlic
Spaghetti mit Tomaten und Knoblauch
Spaghetti Carbonara
Spaghetti Carbonara
Spaghetti Bolognese
Spaghetti Bolognese
Spaghetti with Shrimps
Spaghetti mit Crevetten
Spaghetti with Lobster, Crab and Shrimps
Spaghetti mit Langusten, Krabben und Crevetten

290 RD$
350 RD$
340 RD$
660 RD$
880 RD$

NACHSPEISEN/ DESSERES

Lemon Pie
Zitronentorte

French-Tatin Pie (Apple Pie)
Tarte Tatin (Apfeltorte)

Creamy Chocolate Cake
Schokoladenkuchen

Coconut Custard in Caramel Cream
Kokospudding mit Karamelsose

Special warm Sauce with Fresh Fruits
Frische Friichte mit Sabayone

«Atlantis« Flambed Bananas
Flambierte Banane «Atlantis«

Home Made Sherbet or Ice Cream
Speiseeis oder Sorbet des Hauses

N

o

310 RD$
320 RD$
290 RD$
290 RD$
320 RD$
290 RD$
310 RD$

+ 20 %taxes and service



